Griechischer Wein

KATOGI AVEROF

Evangelos Averof-Tossizza entdeckte, dall schon 1732 in
den steilen, steinigen Berghéngen des Metsovo in Pindos (in
ca. 1000 m Hohe), trotzt kithler Temperaturen Wein
angebaut wurde.

Anfang der 60er Jahre bestockte er die Berghinge mit
franzosischen Rebstocken (Cab. Sauvignon). Ein gewagtes
Experiment mit groBem Erfolg. Heute gehoren zum
Weingut 20 ha Weinberge, die auller CabernetSauvignon
mit Cabernet Franc, Merlot, Traminer und Debina
bepflanzt sind.



KATOGI AVEROF rot
Vol. 12.5%

Traubensorte:
70% Agiorgitiko, 30% Cab. Sauvignon

Eigenschaften:
rubinrot, sehr aromatisch, samtlg,
voll, langer Abgang

Herkunft: Metsovo Nordgriechenland

Geeignet fiir Fleischgerichte und
Pasta

KATOGI AVEROF weiss
Vol. 12%

Traubensorte: Chardonnay Rothitis
Herkunft: Peleponnes GR

Eigenschaften: Fruchtiger Geschmack,
goldene Farbe

Geeignet zum Apéro, Fisch und
weissem Fleisch

KATOGI AVEROF rosé

Vol. 12.56%

Traubensorte: Xinomafro
Herkunft: Nordgriechenland Nausa

Eigenschaften: rosige Farbe, blumiger
und fruchtiger Geschmack nach
Kirschen und Erdbeeren.

Geeignet: zu weissem Fleisch, Pasta,
griechischer und chinesischer Kiiche






